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Certyfikat Zatwierdzenia
Niniejszym jednostka certyfikująca:

LRQA France SAS
Będąc akredytowaną jednostką certyfikującą wg ISO/IEC 17065 w zakresie certyfikacji IFS i posiadąc stosowną umowę z IFS 
Management GmbH, potwierdza, że działalność przetwórcza

Colian Sp. z o.o. Oddział w Lublinie
Gospodarcza 25, 20-211 Lublin, Poland

GLN(s): 5900001449219
Identyfikacyjny numer weterynaryjny: 2912/0309/2011
COID: 4308
Spełnia wymagania przedstawione w:

IFS Food Version 8, April 2023 oraz innych powiązanych dokumentach normatywnych

na poziomie Wyższym 
z wynikiem 97.47%
Numer Zatwierdzenia: 00012869

dla zakresu audytu:
Produkcja pełnych i nadziewanych czekolad, czekoladek nadziewanych, cukierków (z mas tłustych i pomadowych) oblanych 
czekoladą, galaretek w cukrze, pomadek mlecznych w tym nadziewanych, drażetek, śliwek kandyzowanych w masie oblanych 
czekoladą. Etapy produkcji wyrobów cukierniczych obejmują: mieszanie, ogrzewanie, gotowanie, drażerowanie, temperowanie, 
formowanie, napełnianie, cięcie, chłodzenie, powlekanie i pakowanie w opakowanie bezpośrednie i pośrednie z tworzyw sztucznych, 
papieru, opakowań wielomateriałowych, puszek metalowych i
opakowań zbiorczych na bazie papieru i tektury falistej.
Manufacture of chocolate bars and chocolate bars with fillings, chocolates with fillings, chocolate covered sweets (fat based and 
fondant based), sugar coated jellies, milk fudges, milk toffees with fillings, dragees, candied plums in mass covered with chocolate. 
Manufacture steps include: mixing, heating, cooking, panning, tempering, forming, filling, cutting, cooling, coating and packing in direct 
packaging and collective packaging in plastic, paper, multi-materials, metal tins and outer packaging based on carton and corrugated 
board materials.
additional information:
The company has own broker activities which are not certified, according to IFS or another GFSI recognised standard.
Zakres produktów: 6 Grain products, cereals, industrial bakery and pastry, confectionary, snacks
Zakres technologii: D, E, F




